
CHAMPAGNE SOIRÉE 
 

17. juli 2019 
 
 

 
 
 

 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
 

 

 
 

Skagen 
 

 

 

 

 

 

 

 



Apéritif & Appetizers 

Fleury 
Fleur de l’Europe � Brut Nature � Courteron � Biodynamique 

 
Ruinart 

Blanc de Blancs � Brut � Reims 
 

De Sousa 
Blanc de Blancs Brut Réserve � Grand Cru Avize � Biodynamique 

 
Marguet 

SHAMAN 14 � Brut Nature � Grand Cru Ambonnay � Biodynamique 
 

Veuve Clicquot Ponsardin 
Extra Old � Extra Brut � Reims 

 
Launois 

Rosé Valentine � Pinot Noirs de Sézanne  

Østers 
Asparges med beurre blanc og caviar 

Skagenskinke med Gammel Knas 

� 
 
 

Menu 
 

Rimmet dansk laks med agurk og karamelliseret kærnemælk 

Launois 
2011 Blanc de Blancs � Extra Brut � Grand Cru Le Mesnil   

 

� 
 

Jomfruhummer med tomater og hummerconsommé 
 

Marguet
 2011 Ambonnay � Vielles Vignes � Brut Nature � Grand Cru Ambonnay � Biodynamique 

 

� 
 

Stegt Havtaske med ærter, ventreche, caviar og sauce lavet på bakskuld 
 

Jacques Selosse 
Initial � Blanc de Blancs � Extra Brut � Grand Cru Avize 

 

� 
 

Grillet jersey mørbrad 
 

Krug 
Rosé Brut � Reims 

 

Top 20 vinder 2014 
 

� 
 

→ 



→ 
 
 

Vesterhavsost, Havgus og Den Hvide Dame 

 

De Sousa 
2006 Cuvée des Caudalies � Blanc de Blancs � Extra Brut � Grand Cru Avize � Biodynamique 

 

� 
 

Danske jordbær med sprød marcipan og Bora-Bora vanilje 
 

Moët & Chandon 
2009 Grand Vintage Rosé 

 

Vinder af Børsens test maj 2019 
 
 
� 

 
 

De Luxe Cuvée Champagne Bar 

 
Dom Pérignon 

2009 Cuvée Dom Pérignon  
 

Launois 
2009 Cuvée Sévérine � Grand Cru Le Mesnil 

 
De Sousa 

2009 Cuvée UMAMI � Extra Brut � Grand Cru � Biodynamique � Magnum 
Biodynamique 

 
Philipponnat 

2009 Clos des Goisses � Premier Cru Mareuil-sur-Aÿ � Magnum               
 

Marguet 
2009 Sapience · Brut Nature � Premier Cru �Trépail & Cumières & Bouzy 

Biodynamique            
 

Fleury 
2009 Boléro · Blanc de Noirs � Extra Brut · Courteron 

Biodynamique 
 

Jacques Selosse 
Rosé � Grand Cru Avize & Ambonnay � Biodynamique 

 

+ 
 

Vinderen af Top 20 Champagne Rosé smagningen 
på Skagens Museum den 17. juli 2019 
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